
D I N E R

O P E N  F I R E  
C � K I N G

SU�LEMENTEN
FRIET
Gepofte aarda�el
zoete aarda�el friet
Reünie gras Benieuwd? Vraag onze bediening naar uitleg!
Gegrilde groenten
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Cowboy steak 250g
Entrecôte van Belgische witblauw 
runderen 

Lady steak 150g 
Mager rundvlees zonder vet van 
Belgische witblauw runderen

Buikspek 
Traag gegaard, 20 uur op 85 graden 
Oosters gelakt

Huisgemaakte Iberico 
spareribs
BBQ-saus 

Lauwwarme zalm
Met zeegroente, tomaat, 
gepekelde venkel en cashewnoot

27.5

40

O N Z E  K L A � I E K E S

Saté van de haas  
Twee of drie spiesen met satésaus, 
kroepoek, atjar 

Halve haan van het spit
Keuze uit: pepersaus, champignonsaus 
of chimichurry

Ve�ie special
Wisselend vegetarisch gerecht naar 
inspiratie van de chef

Cla�ic burger 
     (Vega optie) 
100% rundvlees, sla, tomaat, augurk, 
gebakken ui, bacon, huisgemaakte 
burgersaus en cheddar 

De Reünie burger 
     (Vega optie)   
100% rundvlees, sla, tomaat, augurk, 
gebakken ui, bacon, truffelmayonaise 
en Parmezaan 

2 stuks �
3 stuks 26  

20.5

20

19.75

20.75

Geserv�rd met friet en kopgarnituur

Reünie MIXED MEAT
vanaf 2 personen 

Keuze uit drie of vier stuks vlees
Buikspek, rundsteak en twee lamsspiesen

Buikspek, rundsteak, twee lamsspiesen 
en spareribs

Om onze service vlot te houden, werken wij 
met  één rekening per tafel

Onze allergenenkaart is verkrijgbaar 
bij onze bediening

Geserveerd met sweet corn, gepofte tomaatjes en 
gepofte aardappel met huisgemaakte kruidenboter, 
pepersaus, champignonsaus of chimichurri

4.5



W A R M E  L U N C HL U N C H

Carpa�io
Truffelmayonaise, rucola, 
zongedroogde tomaat, gedroogde olijf 
en Parmezaan 

Brietastisch
Bacon, rucola, walnoot, tomaat, 
komkommer, abrikoos, 
gekarameliseerde appel, honing en 
balsamico creme
 

Gri� & Cream
Gegrilde groenten met burrata, rucola 
en groene pesto

Trio bao buns
Kip, lauwwarme zalm en Thai red curry 
roomkaas met komkommer, tomaat en 
bosui 

Pita gri�ed chicken
Sla, tomaat, komkommer, witte kool, 
huisgemaakte alioli met gerookte 
paprikapoeder 

15

14.5

15

Bourgondisch br�d licht/bruin of brioche  +2
Twaalfuurtje
Soep naar keuze, twee sneden brood 
waarvan één snede met Oma Bobs 
kroket en mosterd of garnalenkroket van 
’t Werftje en citroenmayonaise (+5,00) 
en één snede met brie of carpaccio 

Croque monsieur
Gegratineerd bourgondisch brood met 
ham en kaas en kopgarnituur 

Oma Bobs kroke�en
Twee Oma Bobs kroketten met mosterd 
en kopgarnituur 
Keuze uit: brood of friet

Garnalenkroke�en uit
Z�bru�e
Twee garnalenkroketten uit Zeebrugge 
met citroenmayonaise en kopgarnituur
Keuze uit: brood of friet

Ki�enragout
Pasteibakje, friet en kopgarnituur 

Halve haan van het spit
Met friet en kopgarnituur
Keuze uit: pepersaus, champignonsaus 
of chimichurriS O E P E N

Dagsoep

Gegratin�rde uiensoep

Geserv�rd met br�d en r�mboter 
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Klein

Groot

S A L A D E S

Geserv�rd met br�d en r�mboter 

Salade caprese
Burrata, tomaat, rode ui, komkommer 
met groene pesto

Salade duo zalm/scampi
Lauwwarme zalm, scampi’s, 
gemarineerde ui, gepofte tomaatjes, 
komkommer, zeegroente en 
wasabikrokantje met bijpassende 
dressing 

19.5

21

B I T S  &  B I T E S

Mediteraans plateau
Serranoham, scampi’s, arrosticini van 
lam en gegrilde watermeloen

Txogitxu Cecina
Spaanse delicatesse van 
luchtgedroogd rundvlees met een 
intense, licht rokerige smaak

Iberico spareribs
Zes huisgemaakte iberico spareribs

Garnalenkroke�en
Twee garnalenkroketten uit Zeebrugge 
met gefrituurde peterselie en citroen

A�osticini van lam

 
Scampi’s
Gegaard in chili, knoflook, mango en 
peterselie

Teleurke vèt geze�ig

Oma Bobs bi�erba�en

DIP PLA�ER
Twee dips van roomkaas met Thai red 
curry en groene pesto met toast

SerRanoham 
Met in bruine rum gemarineerde, 
gegrilde watermeloen

 Corn bites
Knapperige baby corn bites met sweet 
chili saus

Reüniegras
Geserveerd met witte kool, gegrilde 
kip en alioli
Benieuwd? Vraag onze bediening naar 
uitleg!

Chu�os 
Met huisgemaakte chocoladesaus 

Pimientos de padrón
Gegrilde groene pepers van de chef
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beste�en 
vanaf 12:�

17.50
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beste�en 
tot 16:�
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6 stuks
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Geserveerd met sweet corn, gepofte tomaatjes en gepofte 
aardappel, gegrilde groenten +4,50 met huisgemaakte 
kruidenboter, pepersaus, champignonsaus of chimichurri



Het Simmentaler rund, oorspronkelijk afkomstig uit de 
Simmental-vallei in Zwitserland, wordt ook in Oostenrijk 
gekweekt, maar behoudt zijn karakteristieke naam. Dit rund 
met lichtgele tot roodbruine vlekken op een witte vacht word 
gehouden voor de melk- en vleesproductie. Ze leven 
voornamelijk van gras en kruiden die ze op de berghellingen 
vinden. Door deze voeding, en door de rust in de omgeving is 
het vlees mooi met vet dooraderd en is het zacht van smaak.

Avileña negra iberica is een authentieke Spaanse bergkoe die 
in de zomer graast op enkele bergketens in midden-Spanje 
namelijk; la sierra de gredos, sierra de la paramera, la serrota, 
sierra de villafranca en sierra de ávila. Net voor de winter 
verhuizen de dieren naar het lager gelegen extramadura of 
zelfs Andalusië. Het zijn 100% gras-gevoederde runderen. 
De zwarte avileña koeien gaan immers nooit op stal. Indien de 
weersomstandigheden het vereisen kan er uitzonderlijk hooi 
bijgevoederd worden. Dit resulteert in een prachtige kwaliteit 
aan vlees dat door menig vleesliefhebber gesmaakt kan 
worden!

Txogitxu-rundsvlees komt van zorgvuldig geselecteerde, 
oudere grasgevoerde koeien uit Spanje en Europa. 
Al decennialang worden de beste rassen uitgekozen voor hun 
unieke smaak, diepe marmering en boterzachte textuur. 
Dit exclusieve vlees staat bekend om zijn intense aroma en 
culinaire topkwaliteit. Perfect voor liefhebbers van premium 
steaks en authentieke gastronomie. Proef de rijke traditie en 
ambacht van txogitxu!

53,�

48,50

Si�ental �stenrijk 350 gr

Avileña negra iberica Spanje 350 gr

59,�Txogitxu Baskenland Spanje 350 gr

AANBEVOLEN AMUSE        Txogitxu Cecina 21,�


